WEINEXPERTISE

La Porte de Chablis
Chablis ler Cru AOC

WEINKATEGORIE

LAND/ANBAUGEBIET

UNTERGEBIET

JAHRGANG

REBSORTE

FARBE

INHALT

KURZBESCHREIBUNG

AUSLOBUNG

AOC Premier Cru
Frankreich / Chablis
ohne Untergebiet
2022

Chardonnay

Weil3

0,751

trocken, elegant, feine Mineralitit, hervorragende
Balance

Einer der berithmten franzosischen Weilweine wichst im nordlichen Burgund -
in der AOC Chablis, einer Weinbauregion, die geographisch der Champagne
néher liegt als dem Burgund. Hier wachsen zu beiden Seiten des Fliisschen Le
Serein auf den Hiigellagen ganz ausgezeichnete Weilweine aus der Chardonnay-
Traube. Das Terroir besteht aus Ton-Kalk und stellenweise aus fossilen Muscheln
(Kimméridgien-Kalk), welcher den Weinen Rasse, Mineralitit und feine
Fruchtaromen verleiht. Die besseren Weinbergslagen werden als ler Cru (Erste
Lage) klassifiziert. Geniefien Sie diesen eleganten Chablis ler-Cru der
Genossenschaft LA CHABLISIENNE zu Fisch oder hellem Fleisch.

EMPFEHLUNG

TRINKTEMPERATUR

ALKOHOL

GESAMTSAURE

RESTZUCKER

GESCHMACK

ARTIKELNUMMER

Zu Meeresfriichten, Fisch, Muscheln und hellem
Fleisch.

10-12°C
13 % Vol.
ca. 6,0 g/l
<2,0¢g/1
Trocken

40588
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WEINEXPERTISE

La Porte de Chablis
Chablis ler Cru AOC

EAN

EAN KARTON

MENGENEINHEIT

MENGE JE VPE

KARTONMASSE/GEWICHT

LADEHILFSMITTEL

VPE JE PALETTE

LAGEN JE PALETTE

VPE JE LAGE

3332418003944
3332411200852
KT

6

L: 26, H: 30,8, B: 17,8 cm/8,12 kg

EUR
100
5

20
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