
WEINEXPERTISE

Coto Real
Rioja DOCa Reserva

WEINKATEGORIE DOCa Reserva

LAND/ANBAUGEBIET Spanien / Rioja

UNTERGEBIET ohne Untergebiet

JAHRGANG 2019

REBSORTE Tempranillo (Cencibel)

FARBE Rot

INHALT 0,75 l

KURZBESCHREIBUNG trocken, intensive Farbe, dunkle Beerenfrüchte, feine
Barriquenoten nach Kaffee und Mokka, tolle Länge

AUSLOBUNG
 

Die Qualität eines Weines entsteht im Weinberg: El Coto selektiert für diesen
Wein die besten Tempranillo-Trauben aus ihrem besten Weinberg Cuartos Viejos
in der Rioja Alta. Die Vinifikation erfolgt entsprechend sorgfältig und vorsichtig:
Lange Mazerations- und Gärphasen, teilweise im neuen Holz, und somit
Übergang aller Aromen von der Traube in den Wein. Danach reift er über 24
Monate in Barriques unterschiedlicher Herkünfte und Toastungsgrade. Nach der
Abfüllung auf die Flasche darf sich der Wein weitere 18 Monate entwickeln. Das
Ergebnis ist eine Topqualität aus der Rioja: komplexe Aromen nach roten
Früchten, Noten von Mokka und Kaffee, seidige Tannine, langer Nachhall.

EMPFEHLUNG Zu Braten, Steaks, Entenbrust, Lammkarré, Paella
und würzigem Käse.

TRINKTEMPERATUR 16 - 18 °C

ALKOHOL 14 % Vol.

GESAMTSÄURE ca. 5,6 g/l

RESTZUCKER < 4,0 g/l

GESCHMACK Trocken

ARTIKELNUMMER 08162
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Coto Real
Rioja DOCa Reserva

EAN 8410537000121

EAN KARTON 8410537004228

MENGENEINHEIT FL

MENGE JE VPE 6

KARTONMASSE/GEWICHT L: 23,2, H: 32, B: 15,5 cm / 8,12 kg

LADEHILFSMITTEL EUR MET

VPE JE PALETTE 76 38

LAGEN JE PALETTE 4 2

VPE JE LAGE 19 19
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