
WEINEXPERTISE

Coto de Imaz
Rioja DOCa Reserva

WEINKATEGORIE DOCa Reserva

LAND/ANBAUGEBIET Spanien / Rioja

UNTERGEBIET ohne Untergebiet

JAHRGANG 2019

REBSORTE Tempranillo

FARBE Rot

INHALT 0,75 l

KURZBESCHREIBUNG trocken, Fruchtaromen mit feiner Vanillenote,
ausgewogen, nachhaltig

AUSLOBUNG
 

Ein außergewöhnlich eleganter und feiner Rotwein aus der Rioja. Der Fluss Rio
Oja, der durch diese Region fließt, gab der Rioja ihren Namen. Die Bodega El
Coto wurde 1970 von fünf Weinexperten gegründet, deren erklärtes Ziel es war,
Topweine zu erzeugen. Einer davon ist Coto de Imaz Rioja DOCa Reserva, ein
Wein, der aus selektierten Tempranillo-Trauben gekeltert wird. Der lange Ausbau
in Eichenbarriques und auf der Flasche verleiht ihm ein perfekte Reife,
Ausgewogenheit und Eleganz. Es empfiehlt sich, den Wein ein bis zwei Stunden
vor dem Genuss zu öffnen, damit sich die vielfältigen Aromen gut entfalten
können.

EMPFEHLUNG Zu Braten, dunklem Fleisch mit kräftigen Saucen,
Paella, Lamm und Käse.

TRINKTEMPERATUR 16 - 18 °C

ALKOHOL 14 % Vol.

GESAMTSÄURE ca. 5,8 g/l

RESTZUCKER < 4,0 g/l

GESCHMACK Trocken

ARTIKELNUMMER 08159
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WEINEXPERTISE

Coto de Imaz
Rioja DOCa Reserva

EAN 8410537050126

EAN KARTON 8410537054223

MENGENEINHEIT FL

MENGE JE VPE 6

KARTONMASSE/GEWICHT L: 22, H: 32,2, B: 14,5 cm / 7,22 kg

LADEHILFSMITTEL EUR MET

VPE JE PALETTE 104 52

LAGEN JE PALETTE 4 2

VPE JE LAGE 26 26
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