
WEINEXPERTISE

Pasqua Lapaccio
Primitivo Salento IGT

WEINKATEGORIE IGT

LAND/ANBAUGEBIET Italien / Apulien

UNTERGEBIET Salento

JAHRGANG 2020

REBSORTE Primitivo

FARBE Rot

INHALT 0,75 l

KURZBESCHREIBUNG halbtrocken, reichhaltig, harmonisch, Aromen von
Kirschen und Pflaumen

AUSLOBUNG
 

Pasqua ist ein alteingesessenes Familienunternehmen, welches 1925 von vier
Brüdern gegründet wurde. Tradition und Innovation ist die Devise der Familie
Pasqua, die ihre Wurzeln in der Region Apulien hat. Lapaccio Primitivo Salento
IGT wird aus den Trauben eigener Weinberge in der Region Manduria/Apulien
erzeugt. Diese vergären ca. 14 Tage auf den Beerenschalen. Damit erreicht man
die leuchtend kirschrote Farbe und eine gute Tanninstruktur. Danach reift
Lapaccio weitere 30-40 Tage in Barriques, was ihm den feinen und
vielschichtigen Geschmack verleiht.

EMPFEHLUNG Zu Gegrilltem, Pastagerichten und Käse.

TRINKTEMPERATUR 16 - 18 °C

ALKOHOL 13,5 % Vol.

GESAMTSÄURE ca. 5,8 g/l

RESTZUCKER ca. 10,0 g/l

GESCHMACK Halbtrocken

ARTIKELNUMMER 07914
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WEINEXPERTISE

Pasqua Lapaccio
Primitivo Salento IGT

EAN 8007880547009

EAN KARTON 8007880501551

MENGENEINHEIT FL

MENGE JE VPE 6

KARTONMASSE/GEWICHT L: 23, H: 30,5, B: 15,4 cm / 6,996 kg

LADEHILFSMITTEL EUR MET

VPE JE PALETTE 100 75

LAGEN JE PALETTE 4 3

VPE JE LAGE 25 25
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